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Schmidt. Fir diese Zielgruppe ist nun
auch das neue Waldschlosschen ent-
standen. Das Hotel Rosenpark stellt ei-
nen Shuttle-Service bereit, wie er zum
Biickingsgarten bereits eingespielt ist.
Gleichzeitig sollen nun aber neue Ziel-
gruppen erschlossen werden. Hinter
der Location wird eine Eventscheune
fiir Hochzeiten, Firmenveranstaltun-
gen und Priisentationen entstehen. Bis
zu 200 Personen haben dort Platz.
»Wir kénnen jetzt Gaste herholen, die
sonst nie in den Rosenpark gekommen
wiren®, freut sich Schmidt.

Das kulinarische Angebot wird ent-
sprechend des hohen Standards aller
Vila-Vita-Objekte angepasst. Dafiir
wurde Kiichenchef Axel Kammerl ver-
pflichtet, der Anfang des Jahres das
Hotel Rothe Forellen in Ilsenburg ver-
liefS. Hier hatte er sich einen Stern er-
kocht, in Dagobertshausen will er eine
raffinierte kulinarische Reise anbieten.

Waldschlosschen

2011

ruppe

» Chefkoch: Axel Kammerl
> Mitarbeiter: 5 Kiiche, 6 Service
> Kontalkt:

»lch méchte experimentieren, aber vor
allem regional kochen. Deshalb freue
ich mich, dass wir auf unserem Hofgut
einen Landwirt verpflichtet haben, der
Spargel und Kartoffeln anbauen wird*,
sagt der neue Kiichenchef. Schon heute
finden sich die Dagobertshiuser Him-
beeren mit braunem Rohrzucker aus
eigenem Anbau auf der Karte wieder.

Mehr Raum fiir ilonferenzen

Wihrend dieses gastronomische Out-
let in einer Rekordbauzeit von dreiein-
halb Monaten entstand und dabei die
Fassade, Elektrik, Heizung, Innenein-
richtung, Rohre sowie das Dach erneu-
ert wurden, nimmt das wohl grofite
derzeitige Projekt der Hotelgruppe
noch ein wenig Zeit in Anspruch. Im
Auftrag  der  Vermégensberatung
DVAG mit Sitz in Frankfurt entsteht
das Konferenzzentrum Rosenpark fiir
bis zu 400 Personen.

»Wir sind im Hotel an unsere Gren-
zen gestofen®, erliutert Schmidt die
rund 40 Mio. Buro umfassende Investi-
tion. Ab November soll damit Schluss
sein. Das Hotel plant, hier Bille und
grofe Jubilien zu feiern. Damit der
Einklang gewahrt bleibt, entsteht bis

> Nordrhein-Westfalen

Best Western
macht Gastro fein

KOLN. Rechtzeitig zum zehnjihrigen
Bestehen sind die umfassenden Reno-
vierungen im Best Western Hotel Kéln
abgeschlossen. Das 4-Sterne-Hotel in-
vestierte rund 60.000 Euro in eine neue
Mablierung des Restaurants und der
Terrasse sowie ein neues Schlieflsystem
fiir alle Zimmertiiren.

Hoteldirektor Thorsten Becks: ,,Ziel
aller Investitionen ist es, unseren Gés-
ten ein Licheln ins Gesicht zu zaubern.
Dazu tragt sicher auch unser gutes Be-
triebsklima bei. Die durchschnittliche
Zugehorigkeit des Personals zum Haus
betrigt sieben Jahre. Dank der Mehr-
wertsteuersenkung in der Hotellerie
konnten wir fiinf neue Arbeitsplitze
schaffen. Im Jubildumsjahr bedankt
sich das Hotel bei seinen Gisten mit
einem Gewinnspiel und gastronomi-
schen Aktionen. Jeden Donnerstag
gibt es wechselnde lukullische Angebo-
te wie ein Garnelen-Buffet, Steak-Va-
riationen, Pasta wie in Bella Italia oder
hausgemachte Eintépfe wie aus ,,Mut-
ters Suppentopf®. gol

Best Western Koln: Seit zehn Jahren
am Markt Foto: Hotel

> Hessen

Mosbach-Briider
folgen auf Amador

LANGEN. Kiirzlich hat 3-Sterne-Koch
Juan Amador sein Restaurant in Lan-
gen gerdumt. Jetzt stehen die neuen
Mieter fest: Die Briider Guy und Do-
minique Mosbach, bisher Pichter des
Gasthauses Griiner Baum, ziehen von
Neu-Isenburg nach Langen. Mitte Sep-
tember erdffnet das Mosbachs und se-
rivert deftige franzosische Haus-
mannskost. Die Briider hatten vor vie-




